
1

项目五 托育机构厨房卫生安全整改表

机构名称：_______________ 检查时间：___________ 检查人员：___________

一、基本信息

项目 内容

厨房面积

工作人员数量

服务幼儿数量

上次整改时间

本次整改计划
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二、问题整改清单

序号
问题类

别
具体问题描述 整改要求 整改措施

整改

期限
责任人 完成情况

验收

签字

1
生熟食

材管理

生肉与水果共用

同一砧板，存在

交叉污染风险

严格执行生熟分

离制度，配备专

用工具

（1）配备生熟食品专用砧板各 2

块

（2）设置明显标识区分

（3）制定使用规范流程

立即整

改

厨房负

责人

□已完成

□进行中

□未开始

2
食品储

存管理

食品未妥善密

封，冰箱内存放

过期食材

建立完善的食品

储存管理制度

（1）所有食材统一密封保存

（2）建立食材进出库台账

（3）每日检查食材保质期

3日内
厨房主

管

□已完成

□进行中

□未开始

3
餐具消

毒管理

餐具消毒不彻

底，清洁不及时

严格执行餐具消

毒制度

（1）规范餐具清洗消毒流程

（2）配备专用消毒设备

（3）建立消毒记录台账

立即整

改

清洁负

责人

□已完成

□进行中

□未开始
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4
环境卫

生管理

厨房及餐厅存在

卫生死角

全面清洁，消除

卫生死角

（1）进行深度清洁

（2）建立日常清洁计划

（3）定期检查评估

1周内
环境管

理员

□已完成

□进行中

□未开始

5
人员卫

生管理

工作人员个人卫

生规范不到位

加强人员卫生培

训和管理

（1）开展卫生安全培训

（2）建立个人卫生检查制度

（3）配备齐全防护用品

1周内
人事主

管

□已完成

□进行中

□未开始

6
制度建

设

缺乏完善的食品

安全管理制度

建立健全食品安

全管理体系

（1）制定食品安全管理制度

（2）建立应急处理预案

（3）定期开展安全检查

2周内 园长

□已完成

□进行中

□未开始

三、整改验收标准

验收项目 验收标准 验收结果

生熟分离 砧板、刀具、容器严格分离使用，有明显标识 □合格 □不合格
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食品储存 所有食材密封保存，无过期食品，台账完整 □合格 □不合格

餐具消毒 消毒设备正常运行，消毒记录完整，餐具洁净 □合格 □不合格

环境卫生 厨房餐厅整洁，无卫生死角，地面干净 □合格 □不合格

人员卫生 工作人员着装规范，个人卫生良好 □合格 □不合格

制度执行 各项制度完善，执行到位，记录完整 □合格 □不合格

四、后续跟踪

跟踪时间 跟踪内容 跟踪结果 跟踪人员

整改进度检查

整改效果验收

持续改进评估
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五、签字确认

整改负责人签字： 日期：

检查人员签字： 日期：

机构负责人签字： 日期：

六、备注

1.本表一式三份，机构、检查部门、档案各存一份。

2.整改完成后需及时更新完成情况并申请验收。

3.如有紧急情况需立即上报相关部门。

4.本表作为食品安全管理的重要依据，请妥善保存。

紧急联系电话：

食品安全监管部门： 机构负责人：
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